OEDSELVEILIGE EN FOODGR

ADE ONDER

DELEN

Robotisering

RAZEN DSNEL INNOVEREN
DANKZIJ 3D PRINTEN

Voor de voedingsmiddelenindustrie is het belangrijker dan ooit om snel te schakelen en processen

aan te kunnen passen. Om kansen te grijpen. De vraag naar Smart Industry stijgt. Daarbinnen is voor

3D printen een groeiende rol weggelegd.

3D printen in de foodtech biedt veel voordelen,
met als stip op €én: ontwerpvrijheid. We hebben
het niet over 3D foodprinten, maar over het
producerenvan (aangepaste) machineonder-
delen, grippers, nozzels, prototypes, robots en
drones en over het maken van complexe of orga-
nische vormen. Het 3D printenvan onderdelen
maakt het mogelijk om kleine voorraden te hou-
den en zorgtvoor een snelle ontwikkeling van
prototypes naar functional parts.

OCEANZ FOOD GRADE CERTIFICERING -
EC 1935/2004

Voor foodtoepassingen mogen alleen 3D print-
materialen worden gebruikt die goedgekeurd

zijn voor voedselcontact. “Wij zijn gecertificeerd

volgens de certificeringsnorm EC 1935/2004”,
vertelt Erikvan der Garde, CEO Oceanz 3D prin-
ting. Hij legt uit: "Dat betekent dat de materialen
geen bestanddelen afgeven aan levensmiddelen
iIn hoeveelheden die een gevaar opleveren voor
de gezondheid van de mens; niet tot onaan-
vaardbare wijzigingen in de samenstelling

van het levensmiddel kunnen leiden; en geen
aantasting is van de organoleptische (smaak-/
geur-) eigenschappen van levensmiddelen. Onze
gebruikte materialen zijn daarmee veilig voor de
productie van voeding voor consumptie-doel-
einden. Indien gewenst kunnen voor specifieke
grondstoffen of omstandigheden testen worden
uitgevoerd. De processen van Oceanz 3D printing
zijn opgenomen in het kwaliteitssysteem en

gevalideerd door externe geaccrediteerde partij-
en. De testinstellingen houden zich aan door de
overheid opgelegde risicotoleranties en goedge-
keurde stoffen.”

SNELLER INNOVEREN

“De opkomst van Smart Industry binnen de
foodsector is niet meer te stoppen’, besluit Erik.
“Foodbedrijven zullen steeds meer te maken
krijgen met robotisering, automatisering en
digitalisering van processen. Met de inzetvan
Additive Manufacturing kunnen ze nog sneller
Innoveren en voldoen aan de hoge standaard
van eisen.”

L% www.oceanz.eu/foodgrade
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